
A p e r t i  o g n i  G i o v e d ì ,  V e n e r d ì  e  S a b a t o  s e r a  ( e  i n  o c c a s i o n e  d i  e v e n t i  s p e c i a l i )

P r i n z  1 8 7 1  è  p r i m a  d i  t u t t o  u n ' e s p e r i e n z a :  d i  g u s t o ,  d i  a t m o s f e r a ,  d i  r i c e r c a .  U n a  c u c i n a  c h e  c a m b i a  c o n

l e  s t a g i o n i ,  u n  m e n ù  d e g u s t a z i o n e  d i s p o n i b i l e  i n  d u e  v a r i a n t i ,  p e n s a t o  p e r  c h i  v u o l e  v i v e r e  u n a  s e r a t a  d i

f i n e  d i n i n g  a u t e n t i c a  —  c h e  s i a  u n  a n n i v e r s a r i o ,  u n ' o c c a s i o n e  s p e c i a l e  o  s e m p l i c e m e n t e  i l  d e s i d e r i o  d i

m a n g i a r e  e  b e r e  d a v v e r o  b e n e .  T u t t o  q u e s t o  i n  u n a  s a l a  e s c l u s i v a  e  r i s e r v a t a ,  c o n  u n ' a t m o s f e r a  i n t i m a  e

c u r a t a  c h e  r e n d e  o g n i  s e r a t a  u n i c a .  I n  a l c u n e  o c c a s i o n i ,  q u e s t e  s e r a t e  l a s c i a n o  i l  p o s t o  a l  P r i n z  1 8 7 1  |

" T h e  F i n e s t  W a y " :  o s p i t i a m o  p r o d u t t o r i ,  w i n e m a k e r  e  p e r s o n a l i t à  d e l  m o n d o  g o u r m e t ,  c r e i a m o  m e n ù

s p e c i a l i  c o n  a b b i n a m e n t i  a  t e m a  e  r a c c o n t i a m o  i n s i e m e  l a  s e r a t a .  L e  d a t e  v e n g o n o  a n n u n c i a t e  c o n  l a r g o

a n t i c i p o  s u l  n o s t r o  S i t o  W e b ,  t r a m i t e  l a  N e w s l e t t e r  e  n e l  n o s t r o  e s c l u s i v o  G r u p p o  W h a t s A p p .

G e ö f f n e t  j e d e n  D o n n e r s t a g ,  F r e i t a g  u n d  S a m s t a g  A b e n d  ( s o w i e  z u  b e s o n d e r e n  A n l ä s s e n )

P r i n z  1 8 7 1  i s t  v o r  a l l e m  e i n  E r l e b n i s :  d e s  G e s c h m a c k s ,  d e r  A t m o s p h ä r e ,  d e r  E n t d e c k u n g .  E i n e  K ü c h e ,  d i e

s i c h  m i t  d e n  J a h r e s z e i t e n  w a n d e l t ,  e i n  D e g u s t a t i o n s m e n ü  i n  z w e i  V a r i a n t e n ,  g e d a c h t  f ü r  a l l  j e n e ,  d i e

e i n e n  e c h t e n  F i n e - D i n i n g - A b e n d  e r l e b e n  m ö c h t e n  —  o b  J a h r e s t a g ,  b e s o n d e r e r  A n l a s s  o d e r  e i n f a c h  d e r

W u n s c h ,  w i r k l i c h  g u t  z u  e s s e n  u n d  z u  t r i n k e n .  A l l  d a s  i n  e i n e m  e x k l u s i v e n  u n d  r e s e r v i e r t e n  G a s t r a u m ,  m i t

e i n e r  i n t i m e n  u n d  g e p f l e g t e n  A t m o s p h ä r e ,  d i e  j e d e n  A b e n d  z u  e t w a s  B e s o n d e r e m  m a c h t .  Z u  b e s o n d e r e n

G e l e g e n h e i t e n  w e i c h e n  d i e s e  A b e n d e  d e m  P r i n z  1 8 7 1  |  " T h e  F i n e s t  W a y " :  W i r  e m p f a n g e n  P r o d u z e n t e n ,

W i n z e r  u n d  P e r s ö n l i c h k e i t e n  d e r  G o u r m e w e l t ,  k r e i e r e n  b e s o n d e r e  M e n ü s  m i t  t h e m a t i s c h e n

W e i n b e g l e i t u n g e n  u n d  e r z ä h l e n  g e m e i n s a m  d e n  A b e n d .  D i e  T e r m i n e  w e r d e n  r e c h t z e i t i g  a u f  u n s e r e r

W e b s i t e ,  ü b e r  d e n  N e w s l e t t e r  u n d  i n  u n s e r e r  e x k l u s i v e n  W h a t s A p p - G r u p p e  b e k a n n t g e g e b e n .

O p e n  e v e r y  T h u r s d a y ,  F r i d a y  a n d  S a t u r d a y  e v e n i n g  ( a n d  o n  s p e c i a l  o c c a s i o n s )

P r i n z  1 8 7 1  i s  a b o v e  a l l  a n  e x p e r i e n c e :  o f  t a s t e ,  o f  a t m o s p h e r e ,  o f  d i s c o v e r y .  A  c u i s i n e  t h a t  c h a n g e s  w i t h

t h e  s e a s o n s ,  a  t a s t i n g  m e n u  a v a i l a b l e  i n  t w o  v a r i a n t s ,  d e s i g n e d  f o r  t h o s e  w h o  w a n t  t o  l i v e  a n  a u t h e n t i c

f i n e  d i n i n g  e v e n i n g  —  w h e t h e r  f o r  a n  a n n i v e r s a r y ,  a  s p e c i a l  o c c a s i o n ,  o r  s i m p l y  t h e  d e s i r e  t o  e a t  a n d

d r i n k  e x c e p t i o n a l l y  w e l l .  A l l  o f  t h i s  w i t h i n  a n  e x c l u s i v e  a n d  p r i v a t e  d i n i n g  r o o m ,  w i t h  a n  i n t i m a t e  a n d

r e f i n e d  a t m o s p h e r e  t h a t  m a k e s  e v e r y  e v e n i n g  t r u l y  u n i q u e .  O n  s e l e c t  o c c a s i o n s ,  t h e s e  e v e n i n g s  g i v e  w a y

t o  P r i n z  1 8 7 1  |  " T h e  F i n e s t  W a y " :  w e  w e l c o m e  p r o d u c e r s ,  w i n e m a k e r s  a n d  p e r s o n a l i t i e s  f r o m  t h e  g o u r m e t

w o r l d ,  c r e a t e  s p e c i a l  m e n u s  w i t h  t h e m e d  p a i r i n g s  a n d  t o g e t h e r  w e  t e l l  t h e  s t o r y  o f  t h e  e v e n i n g .  D a t e s

a r e  a n n o u n c e d  w e l l  i n  a d v a n c e  o n  o u r  W e b s i t e ,  v i a  o u r  N e w s l e t t e r  a n d  i n  o u r  e x c l u s i v e  W h a t s A p p  G r o u p .

D I N I N G  E X P E R I E N C E  

2 0 2 6



A TOUCH OF MADNESS

"Is this the real life? Is this just fantasy?
Caught in a landslide, no escape from reality.

Open your eyes, look up to the skies and see..."

— Queen (1975)

FIRST IMPRESSION
Hausgemachtes Brot mit Butter

Eiklar-Tagliatelle mit Niedrigtemperatur-
„Carbocrema“ und Guanciale-Schnee

Knusprige Tintenfisch-Waffel mit Baccalà
Mantecato (cremig gerührter Stockfisch) und

sautiertem Zitronengel

Glasiertes BBQ-Makrelenfilet auf Vanille-
Blumenkohlcreme, geröstetem Blumenkohl

und Bitterorange

Mit Kaninchen und Kastanien gefüllte Tortelli
auf Topinamburcreme, knusprigem Pancetta

und Wein-Essenz, über Kirschholz
geräuchert

Gurken-Pfirsich-Spritz mit rosa Grapefruit

Lammkarree mit einer Kruste aus 24 Monate
gereiftem Parmesan, auf Karottencreme,
Rosmarin-Kartoffelperlen, Zitrusgel und

Schwarzkohl-Chips

Weiße Schokoladen-Halbkugel gefüllt mit
weißem Schokoladenmousse,

Passionsfrucht, Rotkohlstaub sowie Mango-
Limetten-Sauce

FULL IMMERSION
Hausgemachtes Brot mit Butter

Ziegenkäse-Cheesecake mit glasierten
Feigen

Kürbiscremesuppe mit 36 Monate gereiftem
Parmesanschaum und karamellisierten

Kürbiskernen

Geräuchertes Rote-Bete-Tatar auf in
Nussbutter getoastetem Brioche, Granny-

Smith-Apfelsauce, Staudensellerie und
Stracchino-Schaum

Südtiroler Bauernkartoffel-Gnocchi (CBT), auf
der Platte angebraten, auf Kichererbsen-
Curry-Samtsuppe, Orangen-Kurkuma-Gel

und verbrannten Schalottenchips

Gurken-Pfirsich-Spritz mit rosa Grapefruit

Gebratene Gyoza gefüllt mit Waldpilzen, auf
geräucherter Spinatcreme, heller Miso-

Zitronengras-Brühe, Röstzwiebeln und Mikro-
Kräutern

Weiße Schokoladen-Halbkugel gefüllt mit
weißem Schokoladenmousse, Passionsfrucht,
Rotkohlstaub sowie Mango-Limetten-Sauce

89 €

Weinbegleitung 
45 €



A TOUCH OF MADNESS

"Is this the real life? Is this just fantasy?
Caught in a landslide, no escape from reality.

Open your eyes, look up to the skies and see..."

— Queen (1975)

FIRST IMPRESSION
Pane fatto in casa col burro 

Tagliatelle di albume con carbocrema cbt e
neve di guanciale

Cialda croccante al nero di seppia con
baccalá mantecato e gel al limone saltato

Sgombro al barbecue laccato su crema di
cavolfiori alla vaniglia, cavolfiore arrosto e

arancia amara

Tortelli ripieni di coniglio e castagne, su
crema di topinambur, croccante di

pancetta, essenza di vino, tutto affumicato
al ciliegio

Spritz di cetriolo e pompelmo rosa

Carré di agnello con crosta di parmigiano
24 mesi, su crema di carote, perle di

patata al rosmarino, gel di agrumi e chips
di cavolo nero 

Mezza cupola di cioccolato bianco, ripiena
di mousse al cioccolato bianco, frutto

della passione, polvere di cappuccio viola
e salsa al mango e lime

FULL IMMERSION
Pane fatto in casa col burro

Cheescake di caprino e fichi glassati 

Crema di zucca con spuma di parmigiano 36
mesi s semi di zucca caramellati

Tartare di barbabietola affumicata su pan
brioche tostato al burro nocciola, salsa di
mela verde  Granny smith, sedano verde e

spuma di stracchino

Gnocchi di patate Altoatesine del contadino
CBT alla piastra su vellutata di ceci e curry,
gel di arancia e curcuma, chips di scalogno

bruciato

Spritz di cetriolo e pompelmo rosa

Gyoza alla piastra, ripieni di funghi di
montagna, su crema di spinaci affumicata,
brodo di miso chiaro e lemongrass, cipolla

croccante e micro-erbe

Mezza cupola di cioccolato bianco, ripiena di
mousse al cioccolato bianco, frutto della

passione, polvere di cappuccio viola e salsa
al mango e lime

89 €

Abbinamento al calice 
45 €



A TOUCH OF MADNESS

"Is this the real life? Is this just fantasy?
Caught in a landslide, no escape from reality.

Open your eyes, look up to the skies and see..."

— Queen (1975)

FIRST IMPRESSION
Homemade bread served with butter

Egg white tagliatelle with low-temperature
"carbocrema," and guanciale snow

Crispy squid ink wafer with creamed cod
(baccalà mantecato) and sautéed lemon gel

Barbecued glazed mackerel on vanilla
cauliflower cream, roasted cauliflower, and

bitter orange

Rabbit and chestnut stuffed tortelli on
Jerusalem artichoke cream, crispy pancetta,
and wine essence, all cherry-wood smoked

Cucumber and pink grapefruit Spritz

Rack of lamb with a 24-month Parmesan crust,
on carrot cream, rosemary potato pearls,

citrus gel, and Tuscan kale (cavolo nero) chips

White chocolate half-dome filled with white
chocolate mousse, passion fruit, purple

cabbage powder, and a mango and lime
sauce

FULL IMMERSION
Homemade bread with butter

Goat cheese cheesecake with glazed figs

Pumpkin cream with 36-month Parmesan
foam and caramelized pumpkin seeds

Smoked beetroot tartare on brioche toast
with brown butter, Granny Smith apple

sauce, green celery, and stracchino foam

Low-temperature cooked South Tyrolean
farmer's potato gnocchi, seared on the
griddle, over chickpea and curry velvet

sauce, orange and turmeric gel, and burnt
shallot chips

Cucumber and pink grapefruit Spritz

Pan-seared Gyoza filled with mountain
mushrooms, on smoked spinach cream, light
miso and lemongrass broth, crispy onion, and

micro-herbs

White chocolate half-dome filled with white
chocolate mousse, passion fruit, purple

cabbage powder, and a mango and lime
sauce

89 €

Wine Pairings by the Glass 
45 €
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